Génsekraftbriihe " gy
mit viel Einlage € 8,00
Gansecremesuppe

mit viel Einlage €9,00
Portion Abels Gansebraten mit Bratapfelscheibe € 34,00
| g‘ Griinkohl und Réstkartoffeln \‘ - Apfelrotkohl, Kl5Re, N
|_ dazu Ginse-Pfeffersofde J | Apfel-Maronensofie

davon jeweils eine kleine Portion € 26.50
Ganseragout € 29,00
1N grunci Pietlersolse "-|}T|;l. ‘otkohl, gebratene Kartotielk Dlse

davon eine kleine Portion € 24.50
Abels Ganseschmaus fiir 4 Personen € 125.00
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eine ganze Gans mit Apfe Maronensoise, Rotkohl, Klofser 1id Maronei
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q Der Ganseschmaus ist auch klasse fiir zu Hause
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| Sie konnen die ganze Gans bei uns gebraten mit allen Beilagen und Sof3e heif abholen.

Auch an den drei Weihnachtstagen bekommen Sie Abels Ganseschmaus fertig gebraten und
gekocht fiir zu Hause. Dann allerdings nicht heif3. Etwas "Arbeit" kommt da mit nach Hause.

An den Weihnachtstagen bekommen Sie die Gans und alle Beilagen heruntergekiihlt. Diesen so
vorberriteten Ganseschmaus miissen Sie zu Hause nur noch regenerieren. Das bedeutet, Sie haben
20 Minuten zu tun, bevor Sie dann geniefRen konnen. Eine genaue und iiber viele Jahre bewadhrte
Anleitung fiir ein perfektes Ergebnis bekommen Sie dazu.

28 Die ganze Gans bestellen Sie bitte mmd 4 Tage vorher/ )
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Mar:{lpderatapfel € 5,50

oeflillt mit Ma n. Niissen und getrockneten Weinbeeren. dazu VanillesoRe

\uch in diesem Jahr muss das Gansefett
wieder den Weg des guten Geschmacks
gehen und mit Krautern und Gewurzen zu
ceinem leckeren Brotaufstrich werden oder
beim Kochen helfen. Im Weckglas abgefiillt.



